NORMAS DO CONCURSO
“CONCURSO DE MARMELADA BRANCA DE ODIVELAS”

Preambulo

O Municipio de Odivelas, no ambito da realizagdo do evento “Odivelas Conventual — Dogaria no
Mosteiro, Mostra Regional”, promove o presente concurso, com o objetivo de valorizar a tradigao
da docaria conventual portuguesa, mais concretamente da Marmelada branca de Odivelas (IGP),

incentivando a exceléncia e a autenticidade.

CAPITULO | - Disposigoes gerais

Artigo 1.° - Objeto
O presente documento estabelece as normas de funcionamento do Concurso de Marmelada branca
de Odivelas, adiante designado por concurso.
A Marmelada branca de Odivelas € um legado secular das Monjas Bernardas do Mosteiro de Sao
Dinis e Sao Bernardo de Odivelas, que integra um leque variado da dogaria conventual de Odivelas,
de grande qualidade, tendo sido mantida ao longo de varias geragdes.
A Marmelada branca de Odivelas € um doce conventual com Indicagdo Geografica Protegida (IGP),
caracterizado pela sua cor clara (préxima do branco/creme) e textura firme. O segredo do seu
processo de produgdo reside na separagdo das aguas, no uso de agucar branco e no ponto de
cozedura especifico.
Produzida no concelho de Odivelas, a Marmelada branca de Odivelas apresenta caracteristicas
especificas resultantes de métodos tradicionais constantes e leais e do modo de producgéo

conventual, que foram sendo transmitidos ao longo das varias geragdes em Odivelas.

Artigo 2.° - Entidade promotora
O concurso é promovido pela Camara Municipal de Odivelas, através da Divisdo de Cultura e

Turismo.

Artigo 3.° - Objetivos
Sao objetivos do concurso:
a) Promover e valorizar a Marmelada branca de Odivelas (IGP);
b) Incentivar a qualidade e autenticidade da MbO;
c) Eleger a Melhor Marmelada branca de Odivelas, tendo como base o Caderno de
Especificagdes MbO (Anexo I);
d) Estimular a criatividade e inovagdo com base na tradigao;

e) Reconhecer o mérito dos produtores e pasteleiros/doceiros.
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CAPITULO Il - Participagao

Artigo 4.° - Concorrentes
1. Podem participar no concurso toda a populagéo residente no concelho, todos os doceiros com
atividade aberta e pastelarias do concelho que pretendam vir a ser produtores, uma vez que
todas as fases de transformag¢ao da Marmelada branca de Odivelas tém lugar no interior da area
delimitada, ou seja, no concelho de Odivelas, distrito de Lisboa;
A selecao das inscri¢des sera efetuada por ordem cronolégica de submissao das candidaturas;
A participagao implica a aceitagao integral das presentes normas;

A participagao é gratuita.

Artigo 5.° - Categorias a concurso
O concurso integra as seguintes categorias:
a) Melhor Marmelada branca de Odivelas;

b) Inovacgéo utilizando MbO.

CAPITULO Il - Candidaturas

Artigo 6.° - Candidaturas e submissao de produtos
1. Cada concorrente manifesta interesse:

a) Em concorrer, através do preenchimento de um formulario criado e disponibilizado para o
efeito, online ou fisico a ser levantado na Loja - Turismo de Odivelas, sita no Strada Outlet;

b) Podendo concorrer a uma ou as duas categorias;

¢) Apresentando um produto por categoria;

d) Submetendo a sua candidatura entre os dias 14 e 25 de setembro;

e) Sendo admitidas, no maximo, 20 candidaturas por cada categoria, por ordem de recegao
das inscrigdes;

f) Entregando a organizagao no dia 17 de outubro, entre as 10h00 e as 12h00, o produto
candidato a categoria disposta na alinea a), do artigo 5.°, do presente normativo, em cubos,
barras ou tigela em quantidade equivalente ao niumero de membros do juri (instrugdes
detalhadas a fornecer aquando da validagao da participagéo);

g) Entregando a organizagao no dia 17 de outubro, entre as 10h00 e as 12h00, o produto
referente a categoria disposta na alinea b), do artigo 5.°, do Capitulo Il, do presente
normativo, em quantidade equivalente ao nuimero de membros do juri (instrugdes

detalhadas a fornecer aquando da validagao da participagéo);
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2. Cada candidatura deve ser acompanhada de Formulario de inscrigdo, que inclui:
a. lIdentificagcao do candidato;
b. Ficha(s) técnica(s) do(s) produto(s);
c. Declaragdo de compromisso.
3. Sera atribuido um numero na entrega das mesmas e registado num quadro a quem pertence,
para entregar no final da votagéo ao juri.
4. A organizagao reserva-se o direito de encerrar as inscrigdes antes do termo do prazo previsto
na alinea d) do n.° 1, caso seja atingido o numero maximo de candidaturas definido na alinea

e) do mesmo numero.

CAPITULO IV - Avaliagdo

Artigo 7.° - Juri

1. O/juri do concurso é designado pela Camara Municipal de Odivelas, entidade organizadora do
evento “Odivelas Conventual — Dogaria no Mosteiro, Mostra Regional”.

2. O juri do concurso de Marmelada branca de Odivelas € composto por um numero impar de
elementos, integrando especialistas de reconhecido mérito na area da gastronomia, dogaria
conventual, restauracao e pastelaria.

3. O juri delibera com independéncia e imparcialidade.

Artigo 8.° - Critérios de avaliagdo de MbO

A avaliagdo da Marmelada branca é efetuada com base nos seguintes critérios:

Critério Ponderagao
Cor e brilho da MbO 20%
Consisténcia e textura da MbO 20%
Autenticidade e fidelidade a tradigao 20%
Aspeto Final 20%
Sabor / Paladar 20%
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Artigo 9.° - Critérios de avaliagao de produtos inovadores

A avaliagéo dos produtos inovadores é efetuada com base nos seguintes critérios:

Critério Ponderagao
Apresentacao do Produto (aspeto final) 20%
Consisténcia do Produto 15%
Criatividade e inovagao 20%
Sabor / Paladar 20%
Genuinidade dos ingredientes 25%

Artigo 10.° - Classificagao
1. Aclassificagdo final é expressa numa escala de 0 a 100 pontos.
2. A pontuagédo resulta da média aritmética das avaliagdes individuais dos elementos do juri.

CAPITULO V

Atribuicao de Prémios

Artigo 11.° - Prémios
1. S&o atribuidos os seguintes prémios em cada uma das categorias:
a) 1.° lugar — Mérito Ouro;
b) 2.° lugar — Mérito Prata;
c) 3.°lugar — Mérito Bronze.
Podem ser atribuidas mengdes honrosas e diplomas de participagao.
Os vencedores podem utilizar a distingdo “Melhor Marmelada branca de Odivelas 2026”, Grau

Ouro/Prata/Bronze (conforme a mengao obtida), para fins promocionais.

Artigo 12.° - Entrega de prémios

A entrega de prémios ocorre em cerimonia publica durante o evento a determinar oportunamente.
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CAPITULO VI - Disposigdes finais

Artigo 13.° - Direitos de utilizagao
Os produtos a concurso podem ser utilizados para efeitos de degustacéo, avaliagdo técnica e

promogao institucional do evento.

Artigo 14.° - Responsabilidade
Os concorrentes séo responsaveis pela conformidade legal e sanitaria dos produtos apresentados,

de acordo com as declaragdes legais que constam no formulario de inscri¢ao.

Artigo 15.° - Dlvidas e omissées

As davidas de interpretacdo e os casos omissos sao resolvidos pela organizagao.

Artigo 16.° - Entrada em vigor

As presentes entram em vigor na data da sua aprovacgao.



